
MENÜ- & 
PARTY-SERVICE

TEL.: 02325/351-24 ODER 02327/328-844  |  WWW.FLEISCHEREIPERNAK.DE
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Sie planen eine Feier oder Veranstaltung
wie zum Beispiel eine… 
 
+ Tauffeier
+ Geburtstagsfeier
+ Kommunion/Konfirmation
+ Hochzeit/Silberhochzeit
+ Betriebsfeier
+ Geschlossene Gesellschaft
+ Grillfeier

Der Menü- & Party-Service Pernak ist der 
richtige Ansprechpartner für Sie! 
 
Eine gute Beratung sowie Planung Ihrer 
Festlichkeiten sind Voraussetzung für  
einen gelungenen, reibungslosen Ablauf.

Wir freuen uns auf Ihren Anruf!



FRÜHSTÜCK ODER SEKTEMPFANG AB 10 PERSONEN

BRUNCH - BUFFET		  p.P.: 16,50 € 
Wurstplatte, Käseplatte „kleine Konfitüren, Rührei und Bacon,  
Butter und verschiedene Brötchen, dazu Sekt oder Orangensaft

- CANAPEE -		  STK. 2,20 € 
Schnittchen und halbe Brötchen (reichlich garniert) 
belegt mit Mett, Wurst, Braten, verschiedene Käsesorten, 
Mettigel mit Zwiebeln

FISCH-BRÖTCHEN/HANDSCHNITTCHEN 		  STK. 2,70 €

FISCH-CANAPES 		  STK. 3,70 €

Heringsalat		  je 1.000 g, 16,00 € 

Thunfischsalat		  je 1.000 g, 16,00 €

Broccolisalat		  je 1.000 g, 16,00 €

FRÜHSTÜCK ODER SEKTEMPFANG AB 10 PERSONEN



Kartoffelsalat		  je 1.000 g, 13,00 €

Nudelsalat		  je 1.000 g, 13,00 €

Krautsalat erfrischend	 je 1.000 g,	 13,00 €

Krautsalat mit Sahne	 je 1.000 g,	 13,00 €

Gartensalat	 je 1.000 g,	 13,00 €

Rindfleischsalat	 je 1.000 g,	 15,50 €

Fleischsalat 	 je 1.000 g,	 13,00 €

griechischer Bauernsalat mit Schafskäse	 je 1.000 g,	 12,50 €

frischer grüne Salatplatte mit Dressing oder Essig/Öl	 je 1.000 g,	 15,00 €

Gurkensalat	 je 1.000 g,	 12,50 €

Bohnensalat	 je 1.000 g,	 12,50 €

Tomatensalat	 je 1.000 g,	 12,50 €

Kräuterbutter, Knoblauchbutter	 je 250 g,  	 2,50 €

Gulaschsuppe	 p.P.:  	 6,50 €

Gulaschsuppe mit viel Fleisch	 0,3l p.P.:  	 6,50 €

Käsesuppe mit Champignons und Poree	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Tomatencremesuppe	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Rindfleischsuppe	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Bunte Gemüsesuppe	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Erbsensuppe nach Hausfrauenart	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Klare Rindsbouillon	 0,3l p.P.: 	  5,50 €

HAUSGEMACHTE SUPPEN UND EINTÖPFE AB 10 PERSONEN



Kartoffelsuppe	 0,3l p.P.:  	 5,50 €

Sauerkrauteintopf mit Mettwurstscheiben	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Chili con Carne	 0,3l p.P.: 	 5,50 €

Grünkohl mit Mettwurstscheiben und Kasslerstücke	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Spargelcremesuppe	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Broccolicremesuppe	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Wirsingeintopf	 0,3l p.P.:  	5,50 € 

Linsensuppe	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Möhreneintopf	 0,3l p.P.:  	5,50 €

Serbische Bohnensuppe	 0,3l p.P.:  	5,50 €

 

ALS EINLAGE EMPFEHLEN WIR:  
Hausgemachte Kohlwurst, Mettwürstchen, 
Wiener Würstchen, Krakauer	 Stk.:  	2,00 €

MENÜVORSCHLÄGE AB 10 PERSONEN

Frühlingssuppe, Rinderbraten oder 
Schweinebraten, Salzkartoffeln, Soße, 
Kaisergemüseplatte 
 
Dessert: Mousse au Chocolat 

p.P.: 16,00 €

• MENÜ 01 •

Rindfleischsuppe, Rahmgeschnetzel-
tes mit Reis oder Spätzle, Gemüse-
platte oder Salatplatte

Dessert: rote Grütze mit Vanillesoße 
 
	 p.P.: 15,00 €

• MENÜ 02 •



Prager Grillschinken, Püree,  
Sauerkraut

Dessert: Obstsalat mit Sahne 

p.P.: 14,00 €

• MENÜ 03 •

Gefüllter Spießbraten mit Mettwurst 
und Zwiebeln oder Broccoli und Käse, 
Kartoffelgratin 
Dessert: Schokopudding mit 
Vanillesoße 

p.P.: 13,50 €

Steakteller: Rind-Pute-Schwein mit 
geschmorten Zwiebeln, frischen 
Champignons, Sauce Bernaise mit 
einer pikantscharfen Pfeffersoße, 
Kartoffelgratin und Broccoli in Butter 
geschwenkt 
	 p.P.: 18,00 €

• MENÜ 05 •

Schweinerücken in Pfeffersoße: 
mageres Fleisch in einerpikanten 
Sauce, dazu Blumenkohl-Broccoli- 
Gratin und Baguette 
 
 
	 p.P.: 15,00 €

• MENÜ 06 •

Rinderfilet “Stroganoff’’ angemacht 
mit Zwiebeln, Gurkenstreifen, frischen 
Champignons in Sahnesoße, dazu 
weiße Bandnudeln

	 p.P.: 19,00 €

• MENÜ 07 •

Gefüllte Gans: eine knusprige Gans, 
gefüllt mit Apfel und Orange, Soße, 
Klöße und Apfelrotkohl.

 

	 4-5 Personen: 84,50 €

• MENÜ 08 •

Rindergulasch mit Nudeln deftigen 
Rotkohl, Salzkartoffeln oder Butter-
spätzle 

	 p.P.: 14,50 €

• MENÜ 09 •

Putengeschnetzeltes mageres saftiges 
Putenfleissch, mit Reis in einer Cham-
pignon-Rahmsoße: dazu eine frische 
Salatplatte der Saison

	 p.P.: 14,50 €

• MENÜ 10 •

• MENÜ 04 •



Rinderrouladen gefüllt mit Speck, 
Gurken und Zwiebeln, abgeschmeckt 
mit Senf, Salz und Pfeffer, in würziger 
Soße, dazu Apfelrotkohl, Salzkartof-
feln oder Klöße. 
	

p.P.: 17,00 €

• MENÜ 13 •

Sauerbraten: magere Scheiben in 
dunkler Soße dazu Apfelrotkohl oder 
Klöße

	 p.P.: 17,00 €

• MENÜ 14 •

Zwiebelsteaks: zarte Nackensteaks 
mit gerösteten Zwiebeln, dazu 
Krautsalat und Kartoffelgratin

	 p.P.: 14,00 €

• MENÜ 15 •

Zwiebelschmorbraten: hausgemach-
ter Rinderbraten in Rotweinsoße mit 
einer Gemüseplatte, Soße Hollan-
daise und Kartoffelgratin

 
	 p.P.: 17,00 €

• MENÜ 16 •

Currywursttopf: gebratene Rost-
bratwurstscheiben in unser besten 
Currysoße, dazu frisches Baguette 

 
	 p.P.: 4,50 €

• MENÜ 17 •

Püttmenü 01: 
Haxe, Sauerkraut, Bratkartoffeln 

	 p.P.: 13,00 €

• MENÜ 18 •

Spanferkelbraten: saftig mit knuspriger 
Schwarte, Krautsalat, Kräuterbutter 
und Partybrot

	 p.P.: 13,50 €

• MENÜ 11 •

Bayrisches Buffet: Vorspeise: Leber
knödelsuppe Hauptspeise: Leberkäs 
und Weißwürste mit süßen Senf, Mini-
haxen, Speckkartoffelsalat, Sauerkraut, 
verschiedene Brötchen, Brezeln und 
Kräuterbutter 
	 p.P.: 16,50 €

• MENÜ 12 •



Puten- oder Schweinegeschnetzeltes 
in Curry-Rahmsauce mit frischem 
Gemüse, dazu Butterreis oder Band-
nudeln

 
	 p.P.: 14,00 €

• MENÜ 21 •

Burgunderbraten vom Schwein, 
gepökelt, geräuchert in einer dunklen 
Sauce, dazu Spätzle oder Petersilien-
kartoffeln und Leipziger Allerlei 

 
	 p.P.: 16,00 €

• MENÜ 22 •

Prager Grillschinken oder Spießbraten: gefüllt mit Mett + Zwiebeln, Bratkartoff
eln oder Kartoffelgratin, Sauerkraut oder Gemüseplatte, Mettwurstplatte, Met-
tigel, 2 Salate, Frikadellen und einen Brotkranz, dazu eine Käseplatte 
	

p.P.: 18,50 €

• MENÜ 23 •

Schweine-, Puten- oder Hähnchenschnitzel mit zwei Saucen (Wahl aus Pfeffer-
sauce, Jägersauce, Paprikasauce Balkan Art, Paprika-Rahmsauce, Zwiebelsauce, 
Currysauce, Bratensauce, Sauce-Hollondaise) mit Kroketten und Gemüsebeilage 
nach Wahl.

	 p.P.: 13,50 €

• SCHNITZELPARADE •

Püttmenü 02:  
Grünkohl, Mettwurst, Salzkartoffeln 

	

	 p.P.: 13,00 €

• MENÜ 19 •

Griechisches Buffet: Fleischspieß, 
Gyros, Steak, Cevapcici, Djuvec-Reis, 
Kroketten, Zaziki gemischte Salat-
platte mit Schafskäse. 

 
	 p.P.: 15,50 €

• MENÜ 20 •



STELLEN SIE SICH IHR BUFFET EINFACH SELBST ZUSAMMEN:

Kartoffelgratin	 p.P.: 3,50 €

Bratkartoffeln	 p.P.: 3,50 €

IHR INDIVIDUELLER BUFFETWUNSCH

VEGETARISCHE/ VEGANE-SPEZIALITÄTEN

Auf Wunsch bereiten wir Ihnen auch vegetarische und Vegane Speisen zu.  
In unserem Sortiment haben wir z.B.:

• Unterschiedliche Aufläufe 

• Gemüsepfannen 

• vegetarische/vegane Schnitzel  

• vegetarische/vegane Frikadellen 

• und vieles mehr… 

Sprechen Sie uns einfach an…  



Petersilienkartoffeln	 p.P.: 3,50 €

Spätzle	 p.P.: 3,00 €

Butterreis	 p.P.: 3,00 €

Klöße	 p.P.: 3,00 €

Püree	 p.P.: 3,00 €

Sauerkraut	 p.P.: 	 3,50 €

Apfelrotkohl	 p.P.: 	 3,50 €

gemischtes Gemüse	 p.P.: 	4,00 €

Spargel mit Sauce Hollandaise	 p.P.: 	4,50 €

warmer Kartoffelsalat	 p.P.: 	4,50 €

Prinzessbohnen mit Speck	 p.P.: 	 3,50 €

Blumenkohl-Broccoli-Gratin mit Käse und Sahne überbacken	 p.P.: 	5,00 € 

Rosmarinkartoffeln	 p.P.: 	 3,50 €

Schweinefilettopf	 p.P.: 	15,00 €

Broccoli - Mett -Auflauf	 p.P.: 	13,00 €

Lasagne	 p.P.: 	12,00 €

Cannelloni	 p.P.: 	12,00 €

Spaghetti Bolognese	 p.P.: 	 7,00 €

Rigatoni Carbonara (mit Schinken-Sahnesoße)	 p.P.: 	 7,00 €

Schnitzeltopf (Schwein)	 p.P.: 13,00 €

Hähnchenschnitzeltopf	 p.P.: 14,00 €

AUFLÄUFE AB 10 PERSONEN



BUFFETVORSCHLÄGE AB 10 PERSONEN

Rustikale Platte: Mettigel, geräucherte 
Salami, Schinken, Party-Frikadellen, 
Rotwurst, Schmalz, Käseplatte mit 
verschiedenen Käsesorten, Schweine
schnitzelplatte, Kartoffel-und Nudel-
salat. 
	 p.P.: 14,00 €

Schweinerücken gefüllt mit Pflaume, Roastbeefröllchen gefüllt mit Waldorfsalat, 
Kochschinkenröllchen mit Spargel, Schweinefiletmedaillons mit Mandeln, Braten-
platte, Frikadellen, halbe gefüllte Eier, Melonenschiffchen mit Parmaschinken, 
Broccoli- und Krautsalat.

					          p.P.: 17,00 €

• BUFFET 01 •

• BUFFET 03 •

Geflügelbuffet: Putenschnitzelplatte, 
Hähnchenkeulen, Putenbrust, Puten-
filet mit Mandeln, Waldorfsalat und 
bunter Gartensalat, Baguette mit 
Kräuterbutter.
	  
	 p.P.: 15,00 €

• BUFFET 02 •



WARME SPEZIALITÄTEN AB 10 PERSONEN

Schwenkbraten / Ragout 	 p.P.: 	8,00 €

Sahnegeschnetzeltes	 p.P.:	 9,00 € 

Rinder- oder Schweinegulasch	 p.P.:	 12,50 €

Grillschinken mit Kruste	 p.P.: 	9,00 € 

Spießbraten gefüllt mit Broccoli und Käse oder Mett und Zwiebeln	 p.P.: 	9,00 €

Kasslerbraten	 p.P.: 	9,00 €

Rollbraten	 p.P.: 	9,00 €

Salzbraten	 p.P.: 	9,00 €

Schweine - oder Rinderbraten	 p.P.: 	14,00 €

Schaschlik 2 Stück	  	 	    8,50 €

Grillhaxen	 Stk.: 	8,00 €

Spanferkel ab 20 Personen	 p.P.: 	13,00 €

Sauerbraten	 p.P.: 	13,50 €

Paprikabraten / Pfefferbraten	 p.P.: 	9,00 €

Schweinefilet, wahlweise mit Champignonrahm- oder Pfeffersoße	 p.P.: 	14,00 € 

Bayrischer Leberkäse	 p.P.: 	 7,50 €

Spanferkelbraten	 p.P.: 	 9,50 €

Putenrollbraten	 p.P.: 	9,00 €

Rinderrouladen	 p.P.: 	13,50 €

Jägerbraten: saftiger Schweinenacken mit Paprikarahmsoße	 p.P.: 	8,00 €

Kasseler im Blätterteigmantel	 p.P.: 	8,00 €

extra Saucen	 p.P.: 	2,00 € 



Frikadellen	 Stk.: 	 2,50 €

Schinkenröllchen gefüllt mit Spargel	 Stk.: 	 2,40 €

Roastbeefröllchen gefüllt mit Waldorfsalat	 Stk.:	 3,00 €

Schweinerücken gefüllt mit Pflaume	 Stk.: 	 3,50 €

Filetmedaillons mit Mandeln	 Stk.: 	 3,00 € 

Hähnchenkeulen	 Stk.: 	 3,00 €

Putenschnitzel	 Stk.: 	 3,00 €

Schweineschnitzel	 Stk.: 	 3,00 €

Melonenschiffchen mit Parmaschinken	 Stk.:	 4,50 €

Kokossteak (Putensteak)	 Stk.: 	 3,00 €

Wurstplatte	 p.P. : 3,50 €

Käseplatte	 p.P.: 4,50 €

Fischplatte	 p.P.: 7,00 €

KALTES BUFFET AB 10 PERSONEN

WURSTPLATTE / KÄSEPLATTE / FISCHPLATTE



Der krönende Abschluss eines Buffets ist das Dessert. Sie haben die Wahl.

Obstsalat mit Sahne 	 p.P.: 	 3,00 €

Rote Grütze und Vanillesoße	 p.P.: 	 3,00 € 

Mousse au Chocolat	 p.P.: 	 3,00 € 

Mousse au Cappucino oder Caramel	 p.P.: 	 3,00 €

roter oder grüner Wackelpudding	 p.P.: 	 2,50 € 

Schokoladenpudding	 p.P.: 	 2,50 €

Vanillepudding	 p.P.: 	 2,50 €

Weincreme	 p.P.: 	4,00 €

Vanillesoße oder Sahne	 p.P.: 	 1,50 €

Wir stellen für Sie viele anspruchsvolle Geschenkideen her,  

lassen Sie sich gerne beraten: z. B.: dekorative Präsentkörbe  

(Wurststräuße, Wurstbrettchen) ab 15,00 €

DESSERT AB 10 PERSONEN

GESCHENKIDEEN FÜR JEDE GELEGENHEIT



UNSERE STÜCKPREISE, FÜR DEN VERLEIH, ERHALTEN SIE AUF ANFRAGE!

Teller klein, weiß	

Teller groß, weiß	

Suppenteller	

Besteck: Messer, Gabel, Löffel etc. (preis pro Teil) 		

Vorlagebesteck		

Tasse mit Untertasse	

Gläser	

Gläser	

Lieferung innerhalb Herne und Wattenscheid erfolgt bei uns ohne Lief-
ergebühr. Alle weiteren Anlieferungen werden zum Selbstkostenpreis
ausgeführt. Auskünfte hierüber erhalten Sie in unseren beiden Filialen

Das gereinigte Leergut sollte spätestens 2 Tage nach Lieferung im 
Geschäft abgegeben werden. Preise gültig ab 01.06.2022  

 
Mit freundlichem Grüßen  

Fleischerei Pernak

GESCHIRRVERLEIH

GESCHÄFTSBEDINGUNGEN



UNSER TEAM: 

Das Metzgerhandwerk liegt bei 
uns in der Familie- seit 2002 
sind wir im Ruhrgebiet als Fami-
lienbetrieb für Ihr Gaumenglück 
tätig. Unsere selbstgemachten 
Fleisch- und Wurstspezialitäten 
und unsere regionalen Köstlichkeiten nach eigenen Traditionsrezepten fer-
tigen wir mit Respekt vor der Natur an- aus Liebe, frisch, gut, günstig. Wir 
wählen den Fleischhandel mit dem wir kooperieren bewusst aus, damit wir 
Ihnen bodenständige und gute Produkte anbieten können.

Geschmack durch Kompetenz und Erfahrung zeigen wir Ihnen täglich- mit 
unseren Produkten, unserem Team, unserer Freude und unserer Arbeit.

UNSERE PRODUKTION: 
Die Schmiede des Gaumenglücks.

Martinistraße 32 
44652 Herne 
02325-351-24

Die Schmiede des Gaumenglücks- 
unsere Produktion in Wanne-Eickel. 
Das Kompetenzteam fertigt eigene 
Wurst- und Fleischwaren, sowie den 
Mittagstisch und heiße Spezialitäten 
für den Partyservice zu.

Sie können sich von unserer Arbeit 
direkt in der Wurstküche überzeu-
gen- DER HOFVERKAUF. Montags 
bis samstags werden in der Zeit von 
11.30 – 13.00 Uhr vielfältige Produk-
te, der Mittagstisch und fast schon 
vergessene Wurstköstlichkeiten von 
Früher verkauft. Mittwochs bieten 
wir Ihnen zusätzlich frische Rauch-
waren und unsere im Ruhrgebiet 
bekannte Grützwurst, dampfend 
und frisch aus dem Kessel an.

UNSERE FILIALE:
Der Ort der Warenvielfalt.

Günnigfelder Straße 81
44866 Bochum 
02327-32-88-44

Der Ort der Warenvielfalt- unser Fi-
liale in Bochum Günnigfeld. Das 
Kernteam im Bereich Beratung, Wa-
renpräsentation und das Herz unse-
rer typischen „kalten Platten“ im Par-
tyservicebereich. 

Die Angebotspalette ist außerge-
wöhnlich- ob ein belegtes Brötchen, 
ein heißer Kaffee, ein Kaltgetränk, 
frische Käsewaren, hausgemachte 
Salate und Dips, frische Wurst- und 
Fleischwaren aus eigener Herstel-
lung, selbstgekochter Mittagstisch 
oder eine Eigenkreation aus der hei-
ßen Theke- wir werden ein Produkt 
für Ihren Genuss finden.




